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NWT 8K4 |ghs|PO Maken van een 1|Ja 45 Schooljaar [Nee Nee CE P/HBR/1.2.6 |Nee |Praktische Praktisch Maken van een menukaart in een
menukaart 2025-2026 opdracht tekstbewerkingsprogramma die voldoet
aan de aestelde eisen
NWT 8K4 |ghs|SO Hygiéne 1/Nee |45 Schooljaar |Nee Nee CE P/HBR/1.3.1 |Nee |Toets Theoretisch |Theoretische toets over het schoonmaken
2025-2026 en onderhouden van de gastenruimtes en
de materialen waarmee gewerkt wordt.
NWT 8K4 |ghs|PO bereiden van dranken 1/Nee |45 Schooljaar |Nee Nee CE P/HBR/1.4.2 |Nee |Praktische Praktisch De leerling kan een drank bereiden
en uitserveren 2025-2026 opdracht volgens de voorschriften en deze op de
juiste manier uitserveren
NWT 8K4 |ghs|PO Mastiek maken van de 1/Nee |95 Schooljaar |Nee Nee CE P/HBR/1.3 Nee |Praktische Praktisch De leerling kan alle voorbereidende
gastenruimtes 2025-2026 opdracht werkzaamheden treffen om het
restaurant in_orde te maken
NWT 8K4 |ghs|PO Restauranttechnieken 1/Nee |95 Schooljaar |Nee Nee CE P/HBR/1.2, CE|Nee |Praktische Praktisch Middels de juiste restauranttechnieken
2025-2026 P/HBR/1.4 opdracht werkzaamheden kunnen uitvoeren
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